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Anstkan om stadigvarande serveringstillstand

Ansdkan om tillstand

En anstkan om tillstand ska vara skriftlig och du ska bland annat bifoga ett antal
bilagor, sa som ritning dver planerat serveringsomrade, registreringsbevis och
finansieringsplan. Du som sdker serveringstillstand ska ha fyllt 20 ar.

Servering till allmanheten

Denna typ av serveringstillstand soks vanligtvis av restauranger som vill ha
mojlighet att alla dagar i veckan servera alkoholdrycker till sina gaster. Den som
tillverkar alkoholdrycker fran ravaror som produceras pa den egna garden kan
ansdka om sarskilt tillstand for provsmakning av dessa alkoholdrycker pa
serveringsstallet.

Servering till slutna sallskap

Du som bedriver catering eller har en festvaning kan soka ett stadigvarande
tillstand att i din verksamhet dven servera alkoholdrycker. Observera att det endast
galler slutna sallskap och att tillstandshavaren infor varje cateringtillfalle maste
anmala till tillstandsenheten i vilken lokal serveringen ska ske.

Ett slutet sallskap ar en begransad krets av personer som har ett gemensamt
intresse. Medlemskretsen ska vara kand i forvag och lokalen far inte vara 6ppen for
inslapp av nya gaster. Det ar alltsa inte ett slutet sallskap om man till exempel kan
bli medlem i entrén. Om personkretsen inte dr begrdnsad ar det samma sak som
att servera till allmanheten.

Serveringstider

Normaltiden for servering pa restaurang ar mellan klockan 11.00 och 01.00. Enligt
kommunens riktlinjer kan utdkad serveringstid beviljas till klockan 02.00.

Om kommunens provning

Alkohollagen staller hoga krav pa den som soker serveringstillstand och pa lokalen
dér serveringen ska ske. Var uppgift ar att utreda om kraven i alkohollagen uppfylls.

Miljé- och byggenheten
Telefon 0325-180 00
E-post miljobygg@svenljunga.se
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Nar en juridisk person (oftast en firma) ansoker om tillstand kan det innebara att
alla personer med betydande inflytande i den juridiska personen utreds. Personer
med betydande inflytande kan till exempel vara aktiedgare, finansiarer,
styrelseledamoter, verkstéllande direktor och bolagsdelagare.

Nér vi utreder lampligheten hamtar vi i forsta hand in uppgifter fran Skatteverket,
Kronofogden och Polismyndigheten. Vi hamtar ocksa uppgifter fran ett
kreditupplysningsforetag. Nar uppgifter hdmtas om fysiska personer (privatperson
och enskild firma), handelsbolag eller kommanditbolag skickas alltid en kopia till
den omfragade.

Darutover stélls krav pa att sokanden ska ha kunskaper i alkohollagen. Sokanden
ska genom att gora ett prov visa sina kunskaper i alkohollagen. Serveringslokalen
ska vara lamplig ur brandsdkerhetssynpunkt. Mat ska serveras under hela
serveringstiden.

Nér det galler stadigvarande serveringstillstand till allmanheten ska
serveringsstallet ha ett varierat utbud av matratter. Serveringsstallet ska ocksa ha
ett eget kdk som ar restaurangmassigt utrustat. Nar det galler stadigvarande
serveringstillstand till slutna séllskap ar kraven nagot lagre. Serveringsstallet
behover inte ha ett eget kdék och matkravet ar lagre.

Tank pa att det ar du som ansoker om tillstand som ska visa att du ar lamplig. Det
betyder att du behdver redovisa all information som kravs pa ett enkelt och
forstaeligt satt. Om information som lamnas in ar otillracklig eller inte kan tydas
kan detta leda till avslag.

Bilagor som ska bifogas ans6kan

Kopeavtal/arrendeavtal/hyresavtal

Du ska visa att du har ratt att anvanda lokalerna. Har du tagit dver en befintlig
verksamhet ska du bifoga ett kopeavtal/arrendeavtal. Vid egenagd, privat fastighet,
ska kopeavtal bifogas. Om lokalen hyrs ska hyreskontrakt eller liknande bifogas. Vid
andrahandsuthyrning kravs dven godkannande fran fastighetsdgaren/hyresvarden.

Registreringsbevis

For ett aktiebolag, handelsbolag eller kommanditbolag ska registreringsbevis fran
Bolagsverket bifogas. Registreringsbeviset som bifogas far inte vara aldre an sex
manader.
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Om du soker i enskild firma som inte ar registrerad hos Bolagsverket ska du istéllet
bifoga en utskrift av din firmas registrering hos Skatteverket.

Dokumentation om agarforhallanden

Har ska det redovisas vem eller vilka som ager det s6kande bolaget. Samtliga dgare,
styrelsemedlemmar och eventuella 6vriga foretradare ska dven redovisa ovriga
bolagsengagemang. Ange alltid fullstdndiga uppgifter sdsom organisationsnummer
och/eller personnummer.

Aktiebolag (AB): Om stkanden &r ett aktiebolag ska dgarférhallandena visas med
bolagsstammoprotokoll, aktiebok eller motsvarande handling. Av handlingen ska
framga vem eller vilka som dger aktierna i bolaget och hur aktierna ar fordelade
mellan dgarna. Om &garen ar ett bolag ska dgarforhallandena styrkas pa samma
satt i detta bolag.

Om stkandebolaget ingar i en koncern ska en organisationsskiss inlamnas dar det
tydligt framgar vilka bolag som ar dgare och hur stor andel de ager. Ocksa
agarforhallandena i dgarbolag ska styrkas.

Handelsbolag (HB) och kommanditbolag (KB): Ar sékanden ett handelsbolag eller
kommanditbolag kan dgarférhallandena styrkas genom ett bolagsavtal som visar
hur bolagets andelar ar férdelade mellan dgarna. Saknas bolagsavtal ska
agarforhallandena styrkas pa annat satt.

Finansieringsplan

| samband med att en anstkan om serveringstillstand ldmnas in ska kommunen
utreda bland annat den ekonomiska lampligheten. En av de detaljer som
kommunen tittar pa ar inkopet av verksamheten finansierats.

Om du startade ditt bolag inom tre ar fére anstkan ldmnas in behover du visa hur
du/ni har finansierat kbpet av verksamheten, uppstartskostnader samt ytterligare
investeringar. Redogorelsen ska dven visa varifran pengarna kommer. For att styrka
uppgifterna ska verifikationer 6ver transaktionerna bifogas, t.ex. kontoutdrag,
overforingar mellan konton, lanehandlingar/avtal m.m. De medel som anvands till
kopeskillingen bor vara 6verférda av bank och bokférda hos sékandebolaget.

Aven om det ar eget kapital som anvénts vid kdpet ska man redovisa var detta
kapital kommer ifr&n. Ar det frdga om privata langivare ska det framgé varifran
dessa personer erhallit utlanade medel. Personnummer for privata langivare ska
sta angivet pa lanehandling. Privata langivare kan komma att behandlas som

3(5)



Informationsblad

2022-08-12

"personer med betydande inflytande”, vilket innebér att dessa personers
personliga och ekonomiska lamplighet kan komma att utredas.

Budget for forsta arets drift

Budget for forsta arets drift ska bifogas. Av budgeten ska framga forvantade
intdkter, kostnader och resultat pa arsbasis.

Beskrivning av verksamhetens inriktning

Beskrivningen ska innefatta verksamhetens inriktning dag- och kvallstid och vilken
malgrupp som verksamheten vander sig till. Det ska daven framga vilka 6ppettider
restaurangen ska ha och om dans, musikupptradande eller spelverksamhet ska
finnas.

Meny

Meny 6ver mat- och dryckesutbud ska bifogas. Saval forratter och huvudratter som
efterratter ska erbjudas. Menyn beddéms utifran sin helhet och sa besta av fran
grunden tillredd mat. | dryckesutbudet ska det inga olika lattdrycker som motsvarar
respektive alkoholhaltig dryck, sdsom alkoholfritt vin och |attol.

Vid provsmakning stalls inga krav pa matservering.

Ritning 6ver lokaler och eventuell uteservering

Ritningen ska visa alla lokaler som hor till verksamheten, dven t ex kallarlokaler.
Den tankta serveringsytan, det omrade dér gasterna far vistas med alkoholdryck,
ska vara tydligt markerad pa ritningen med exempelvis tjock linje eller fargpenna. |
serveringsytan far t.ex. inte inga rokrum, toaletter, yta bakom bar, kdk och andra
personalutrymmen. Av ritningen ska framgd vad som ar matsal samt antal
sittplatser vid bord och staplatser vid eventuell bardisk.

Om ansdkan dven avser uteservering ska ritning éver denna lamnas. Av ritningen
ska framga antalet sittplatser som kommer att finnas pa uteserveringen. Vid
cateringverksamhet ska ritningen visa kdket samt ovriga lokaler som anvands i
cateringverksamheten. Vid provsmakningstillstand pa tillverkningsstélle ska
ritningen visa tillverkningsstallet. Lokaler som anvands vid provsmakningen ska
sarskilt markeras.
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Brandskyddskontroll

Innan vi kan bevilja ett serveringstillstand maste lokalen godkénnas av
raddningstjansten. Kontakta Sédra Alvsborgs Raddningstjanstférbund (SARF) och
boka in en tid for kontroll gallande godkdnnande for serveringslokal.
Kontaktuppgifter finns pa www.serf se.

Kunskaper i alkohollagen/kunskapsprov

En forutsattning for att beviljas serveringstillstand eller provsmakningstillstand ar
att sdkanden har tillrackliga kunskaper i alkohollagen. For att visa sina kunskaper i
alkohollagen ska du gora ett kunskapsprov. Har du inget giltigt kunskapsprov
behover du boka in en tid hos oss for att géra provet.

| bolag med flera dgare maste kunskaper i alkohollag-stiftningen finnas hos minst
hélften av de personer med betydande inflytande som ar aktiva i
serveringsrorelsen.

Hur lang tid tar drendet?

Handlaggningstiden for en anstkan om serveringstillstand ar som langst tre
manader fran det att ansokan ar komplett.

Vad kostar det?

Kommunen tar ut en avgift enligt gallande taxa for prévningen av
serveringstillstandet. Restauranger med stadigvarande serveringstillstand betalar
varje ar en tillsynsavgift. Tillsynsavgiften bestar av en fast och en rorlig del. Den
rorliga delen baseras pa arsomsattningen av alkoholdrycker i verksamheten.

Kommunens tillsyn innebar att vi kontrollerar férséljningen pa plats samt
kontrollerar att verksamheten fortlopande lever upp till kraven som stalldes i
ansdkningsskedet.

Taxan finns pa kommunens webbplats, svenljunga.se.
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