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Rapport efter livsmedelskontroll

Den 17 september 2024 gjorde vi en oanmald livsmedelskontroll pa er verksamhet
Caesar Restaurang . Det var en planerad kontroll som vi gor regelbundet.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterade vi flera avvikelser fran lagstiftningen. Det betyder att
alla krav i livsmedelslagstiftningen inte var uppfyllda. Némnden kan komma att

besluta om krav pa atgarder.

Meddelande

)

Kontrollerat utan avvikelser

e Godkannande och registrering av
anlaggningar och verksamheter

e Allmédnna bestimmelser om
sparbarhet
e Sparbarhet kott (operativt mal 8)

©

Kontrollerat med avvikelser

1. Hygien fore, under och efter
processen

2. Utformning och underhall av lokaler
och utrustning
3. Allménna krav pa livsmedelssakerhet
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@ Avvikelser, lagkrav och uppféljning

Awikelse 1 Hygien foére, under och efter processen

®

Underlag fér bedémning

Rengoring var otillracklig i de flesta delar av lokalerna vilket riskerar att bakterier
smuts och frammande dmnen hamnar i maten.

Vid besoket konstaterades att manga omraden inte levde upp till kraven.
Avvikelsen avser den sammantagna bedoémningen pa hygienen i lokalen.
For att ge exempel pa omraden kan namnas otillrécklig rengoring ;

- pa tagytor, dvs. handtag och liknande.

- | frysboxar och i kyl- och férvaringsskap

- flera golvytor sarskilt i horn

- pa slangar och vattenledningar som |ag pa golv

- vid handtvattstall

- i stadférrad

- pa kontakter och lysknappar,

- vissa vaggytor, golvlister med mera.

Lagkrav
Livsmedelslokaler ska hallas rena och i gott skick. Forordning (EG) 852/2004, bilaga
I, kapitel I, punkt 1

Uppfoljning

Den hér avvikelsen ar sa pass allvarlig att vi kommer att forelagga dig att atgarda
avvikelsen, foreldaggandet kommer férenas med ett [6pande vite. Ett foreldggande
ar ett beslut som du kan 6verklaga om du inte tycker att det &r rimligt. Om du
redan nu har synpunkter pa detta vill vi att du kontaktar oss inom tva veckor. Om
ett foreldaggande inte foljs kan vi som nasta steg komma att besluta om ett férbud
att driva verksamheten.

Vid kontrollbesdket uppgav Mohanad att den bristande rengéringen framst

berodde pa att det har varit mycket att gora samt att sommarpersonalen avslutat
sina anstallningar. Forklaringen andrar inte var bedémning.
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Awvikelse 2 Utformning och underhall av lokaler och utrustning

®

Underlag fér bedémning

Det fanns utrustning i lokalerna som inte levde upp till kraven pa utrustning som
far anvandas i livsmedelslokaler.

Det var:

- Kylskapet i koket, bredvid diskavdelningen. det var rostigt och trasigt i nedekant,
gummilist har delvis lossnat i nederkant av dorren, inne i skapet har fargen slappt.
Sammantaget gor detta att kylskapet inte gar att rengora i tillracklig omfattning.

-Slangar och avrinningsror fran salladsberedning som ar dragna till golvbrunn pa
personaltoalett ligger direkt pa golvet vilket gér det svart att rengora.

- 2st hallare for plastfolie var mycket rostiga och bedéms inte kunna rengoras i
tillracklig omfattning.

- Pa 2st hyllor bredvid stekbord har fargen flagnat av vilket gor dem svara att
rengora samt att finns risk att fargflagor hamnar i mat eller utrustning.
- Borrmaskin med missfargad och smutsig fargblandare

Lagkrav

Lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas ska vara utformade s3 att
de tilldter god livsmedelshygienisk praxis. Bland annat ska det finnas skydd mot
kontaminering mellan och under olika moment i arbetet.

Forordning (EG) 852/2004, bilaga II, kapitel Il, punkt 1J02 Ytorna i utrymmen déar
livsmedel hanteras ska vara latta att rengora och, nar det behdvs, desinficera. Det
galler sarskilt de ytor som kommer i kontakt med livsmedel. Ytorna ska vara av
material som ar slata, tvdttbara, korrosionsbestandiga och giftfria om inte
livsmedelsforetagarna kan visa att andra material ar lampliga. Férordning (EG)
852/2004, bilaga Il, kapitel I, punkt 1f

Uppfoljning

Den hér avvikelsen ar sa pass allvarlig att vi kommer att forelagga dig att atgarda

avvikelsen. Ett foreldggande ar ett beslut som du kan éverklaga om du inte tycker
att det ar rimligt. Om du redan nu har synpunkter pa detta vill vi att du kontaktar
oss inom tva veckor. Om ett foreldggande inte foljs kan vi som néasta steg komma
att foreldgga med vite eller besluta om ett forbud.
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Awvikelse 3 Allmanna krav pa livsmedelssakerhet

@ Underlag fér bedémning
| lokalerna fanns flera féremal som inte bor forvaras i lokaler dér det hanteras
livsmedel. Vissa foremal riskerar att kontaminera livsmedel och vissa féremal
forsvarar rengoringen av lokalerna.
- Trappstege som var kraftigt nedsmutsad stod inne i koket.
- Borrmaskin med rostig och nedsmutsad fargblandare stod pa golvet i koket.
- Utrustning och féremal i rummet mellan kék och salladsberedningsrummet.

@ Lagkrav

| lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas skall utformning och
planering tilldta god livsmedelshygienisk praxis, bland annat skydd mot
kontaminering mellan och under olika moment, Forordning (EG) 852/2004, bilaga
I, kapitel I, punkt 1

Livsmedel ska skyddas mot kontaminering som kan gora livsmedlen otjanliga,
skadliga for halsan eller kontaminerade pa ett sadant satt att de inte rimligen kan
konsumeras i det skick i vilket de befinner sig. Férordning 852/2004, bilaga Il, 9
kap, punkt 3

@ Uppfdljning

Avvikelsen kommer att foljas upp i samband med avvikelse nr 1 och 2.

Ytterligare upplysningar

For att bedriva livsmedelsverksamhet ska det finnas en god hygienpraxis (GHP)
inom verksamheten. Det innebér att det finns grundférutsattningar for att kunna
bedriva livsmedelsverksamhet enligt lagstiftarens krav pa hygien, lokaler , personlig
hygien med mera.

Kraven innebéar ocksa att man ska ha rutiner, kunskap, en planering och tillrackligt
med resurser for att uppratthalla GHP. Bedomer tillsynsmyndigheten att
verksamhetsutdvaren inte har dessa kan verksamheten stoppas tills att detta ar pa
plats.

Det ar aven upp till verksamhetsutdvaren att inférskaffa sig kunskap om vilka krav
som finns, och kunskap om hur de kan na upp till dem.
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Synpunkter och fragor

Om ni tycker att nagot i rapporten inte stammer eller att var beddémning ar felaktig
ar det viktigt att ni meddelar oss inom tva veckor. Mejla till
miljobygg@svenljunga.se eller skriv till Svenljunga kommun, Milj6- och
byggenheten, 512 80 Svenljunga. Det ar viktigt att kontrollrapportens
diarienummer finns med. Hit kan ni ocksa vanda er med fragor om innehallet i
rapporten.

Publicering pa kommunens webbplats

Denna kontrollrapport kommer att publiceras pa kommunens webbplats
svenljunga.se om tva veckor. Om ni har lamnat synpunkter kommer dven de att
publiceras i de fall vi star fast vid var bedéomning.

Information om kontroll och regler

Syftet med livsmedelskontroll &r att sdkerstalla att livsmedelsféretag foljer reglerna
i livsmedelslagstiftningen. Information om lagar, regler och branschriktlinjer for
hantering av livsmedel finns pa Livsmedelsverkets webbplats
www.livsmedelsverket.se.

Kontrollrapporten ar inget beslut, men avvikelser som har papekats vid tidigare
kontrolltillfallen och som inte har atgardats vid nasta kontroll kan leda till ett sa
kallat sanktionsbeslut. Ett sanktionsbeslut kan vara ett foreldggande om att ni ska
gbra nagot eller ett forbud. Ett sddant beslut kan ni 6verklaga om ni tycker att det
ar orimligt eller felaktigt.

Om verksamheten upphor eller byter dgare ska anmélan om detta goras
omedelbart till miljo- och byggenheten.

Avgift
Vi tar ut en avgift for var kontroll enligt kommunens taxa for offentlig kontroll inom
livsmedelslagstiftningen. Ett sarskilt beslut om avgift skickas i form av en faktura.

Tiden som avgiften berdknas pa omfattar fler arbetsmoment an sjalva kontrollen
pa plats i din verksamhet. Det ingar bland annat forberedelser, planering och
inlasning efterarbete som genomgang av anteckningar, bedémningar och
sammanstallning av kontrollrapport, diarieféring och dven vissa fall enklare
uppfoljning.

Det finns avvikelser som krdver uppfoéljning i form av en extra inspektion och for
den kontrollen kommer vi att ta ut en extra avgift.
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Information om kommunens avgifter for livsmedelskontroll hittar ni pa
kommunens webbplats svenljunga.se.

Narvarande

Fran verksamheten deltog || I och fren tillsynsmyndigheten Oscar
Hedén, livsmedelsinspektor.

| tjdnsten

Oscar Hedén
Livsmedelsinspektor
0325-184 44
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